
• SALADE DE QUINOA, FÉTA ET ASPERGES VERTES, Vinaigrette à l’Aneth, Chou Rouge et Blanc

• TATAKI DE BOEUF, Sésame Grillé et Coleslaw

• TERRINE DE (CAMPAGNE)² AUX MORILLES, Bouquet de Salade, Pickles d’Oignons

• FOCACCIA MAISON ET GRAVELAX DE TRUITE, Crème de Carottes Nouvelles au Gingembre, Légumes Croquants

10€ / En plat : 18€

10€ / En plat : 20€

10€

11€

CARTE du Printemps

Plats

Fromages et Desserts

Entrées

19€ / 24€

25€

25€

19€

19€  

24€

• TARTARE DE BOEUF À L’ITALIENNE (Petit : 150 gr ou Grand : 230 gr) coupé au Couteau, Pesto de Roquette, Grana Padano, 

         Dés de Tomates et Aubergines Confites, Frites et Bouquet de Salade

• QUASI DE VEAU, Huile Verte et Jus à l’Estragon, Purée de Carottes Nouvelles, Citronnelle et Gingembre, Chips de Carottes

• LIEU JAUNE RÔTI, Lait de Coriandre Marbré, Mousseline d’Artichauts, Haricots Rouges à la Créole

• RISOTTO DE PETIT ÉPEAUTRE, Pesto de Roquette et Caponata Sicilienne

• GRATIN DE RAVIOLES au Saint Marcellin, Bouquet de Salade

• ANDOUILLETTE BOBOSSE à la Fraise de Veau, Sauce Moutarde, Frites et Bouquet de Salade

7€

7€

10€

9€

9€

9€

10€

• FAISSELLE 

• DEMI SAINT MARCELLIN, Bouquet de Salade

• MILLEFEUILLE, Ganache au Chocolat Blanc Caramel, Noix Caramélisées, Coulis Caramel 

• CLAFOUTIS RHUBARBE BASILIC, Crème Anglaise à la Praline Rose 

• MOUSSE AU CHOCOLAT ET PRALINÉ, Tuile aux Amandes

• TIRAMISU

• CAFÉ & COMPAGNIE

PLAT DU JOUR

14€
PLAT DU JOUR + ENTRÉE DU JOUR OU DESSERT DU JOUR

19€
ENTRÉE DU JOUR + PLAT DU JOUR + DESSERT DU JOUR

24€

TERRINE DE (CAMPAGNE)² AUX MORILLES
GRATIN DE RAVIOLES AU ST MARCELLIN

MOUSSE AU CHOCOLAT ET PRALINÉ

34 €
(Pas de modification possible des plats du Menu)

PLAT + DESSERT 

12€

NOS FORMULES 
MENU DU JOUR

Hors soirs, week-end et jours fériés

DÉCOUVREZ NOTRE MENU DU JOUR ET NOS SUGGESTIONS 

SUR LES ARDOISES DU BISTROT

Etant donné que nous cuisinons majoritairement des produits frais, 

certains produits peuvent venir à manquer...

MENU ENFANT

Boisson non comprise - Prix Service compris - Liste des Allergènes sur demande

À L’Esprit Bistrot, nous avons choisi de travailler majoritairement avec des produits FRAIS, de SAISON et en CIRCUIT COURT.
Nous sélectionnons nos producteurs et fournisseurs minutieusement pour vous proposer tout au long de l’année 

des produits de qualité.

MENU DU BISTROT
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