
•	 Salade Lyonnaise 

•	 Salade et Petites Bricks de Saint Marcellin aux Noisettes

•	 Fraîcheur d’Oeuf Fermier Poché Label Rouge, Crème de Xérès, Gressin et Lard Croustillant

•	 Cannelé au Chorizo, Gaspacho Tomates Fraises et Piment d’Espelette

•	 Tartare de Légumes Estivaux, Lentilles Corail, Truite Fumée et Vinaigrette aux 2 Olives (+2€ en Menu)

•	 Burrata, Tartare de Tomates, Pesto de Basilic et Gressin (+4€ en Menu)

9€

9€

8€

9€

11€

13€

CARTE de l’ÉTÉ 

Plats

Desserts

Entrées

19€

19€

19€

19€

20€

16€

17€  

22€ 

18€ 

23€ 

15€

15€

•	 Demi-Coquelet, Chutney de Tomates aux Epices, Mijoté d’Aubergines aux Saveurs Orientales

•	 Surprise de Boeuf (250 gr) Maison Gesler, Sauce Béarnaise, Ecrasé de Pommes de Terre aux Olives

•	 Filet de Truite Charles Murgat, en Croûte de Basilic & Ratatouille Niçoise

•	 Poitrine de Cochon Confite, Sauce Barbecue, Courgettes au Curry, Menthe & Amandes Torréfiées

•	 Andouillette « Bobosse » à la Fraise de Veau, Frites & Salade

•	 Gratin de Ravioles au St Marcellin 

•	 Tartare de Boeuf (170 gr) Maison Gesler, Coupé au Resto, Frites & Salade

•	 Tartare de Boeuf (220 gr) Maison Gesler, Coupé au Resto, Frites & Salade (+3€ en Menu)

•	 Tartare aux 2 Truites (220 gr) Charles Murgat, Légumes Croquants et Pesto, Frites & Salade

•	 Tartare aux 2 Truites (280 gr) Charles Murgat, Légumes Croquants et Pesto, Frites & Salade  (+4€ en Menu)

•	 Grande Salade Lyonnaise

•	 Grande Salade et Petites Bricks de Saint Marcellin aux Noisettes

6€

11€

8€

9€

8€

9€

8€

•	 Faisselle de la Laiterie de la Cotière (en Cervelle de Canut, Crème ou Coulis de Fruits)

•	 Fromage de la Laiterie de la Cotière (+3€ en Menu)

•	 Fondant au Chocolat (Caramel, Coulis de Fruits ou Sauce Chocolat)

•	 Baba au Rhum et Crème Fouettée

•	 Tiramisu

•	 Fraises, Nuage Pistache & Tuile Croustillante de Céréales

•	 Café et Compagnie

Plat du Jour

12€
Entrée du Jour + Plat du Jour

OU Plat du Jour + Dessert du Jour

16 €
Entrée du Jour + Plat du Jour + Dessert du Jour

20€

Entrée + Plat + Dessert

33 €

Boisson + Plat + Dessert 

12€

MENUS 
MENU DU JOUR
Hors soirs, week-end et jours fériés

DÉCOUVREZ NOTRE MENU DU JOUR SUR LES ARDOISES DU BISTROT

A LA CARTE

Etant donné que nous cuisinons exclusivement des produits frais, 

certains produits peuvent venir à manquer...

MENU ENFANT

Boisson non comprise - Prix et Service compris - Liste des Allergènes sur demande



CARTE DES VINS 

4€ / 12€ 

5€ / 15€ 

7€ / 21€ 

10€ / 30€ 

•	 IGP Collines Rhodaniennes, Pierre Finon, « Syrah », 2018

•	 Côtes du Rhône, Les Aphillanthes, « Rouge Carmin », 2019 

•	 Crozes Hermitage, Fayolle Fils et Fille, « Sens » 2018

•	 Crozes Hermitage, Fayolle Fils et Fille « Clos les Cornirets », 2017

sélectionnés chez nos Artisans Vignerons

Prix TTC : Verre / Pot 

Vins Rouges

Vins Blancs
5€ / 15€ 

6€ / 18€ 

9€ / 27€

10€ / 30€ 

•	 IGP Côtes de Gascogne, Pellehaut, « Harmonie », 2019

•	 Mâcon Chaintré, Pascal Berthier, « Les Champs », 2018 

•	 Pou i l l y  Fu i s sé ,  P ie r re  Vess igaud,  «  V ie i l l e s  v ignes  » ,  2017

•	 Santenay ,  Bachey  Legros ,  «  Sous  la  Roche » ,  2018

Vins Rosés
4€ / 12€

5€ / 15€

6€ / 18€

8€ / 24€

•	 IGP Pays d’Oc, Maison Fortant, « Marinière », 2019

•	 Côteaux du Lyonnais, Régis Descotes, « La Gallée », 2018

•	 Côtes de Provence, Château Mouresse, « MMM » , 2018 / 2019

•	 Côtes de Provence, Château Léoube, 2019 

VINS DU MOIS AU VERRE OU EN POT 

DÉCOUVREZ NOS VINS AU VERRE OU EN POT !

Les VINS DU MOIS sont une sélection de quelques références de notre Carte des Vins que nous vous 
proposons au verre et en pot. 

Chaque vin est choisi chez des artisans vignerons. Nous le sélectionnons minutieusement en fonction 
de sa qualité gustative, de sa méthode de production, de son appellation et de son origine 

géographique.

Toutes  les  boute i l l e s  sont  d i spon ib les  en vente  à  empor ter  (pr i x  cav i s te )
L ’abus  d ’a lcoo l  es t  dangereux  pour  la  santé .  A  consommer  avec  modérat ion



Toutes  les  boute i l l e s  sont  d i spon ib les  en vente  à  empor ter  (pr i x  cav i s te )
L ’abus  d ’a lcoo l  es t  dangereux  pour  la  santé .  A  consommer  avec  modérat ion

CARTE DES VINS 

Vins Blancs

25€

27€

30€

32€

32€

34€

39€

45€

49€

50€

52€

68€

•	 IGP Côtes  de  Gascogne ,  Pe l lehaut ,  «  Harmonie  » ,  2019

•	 IGP Côtes  de  Gascogne ,  Pe l lehaut ,  «  É té  Gascon » ,  2018/2019

•	 Savo ie  Ch ign in ,  Domaine Ber tho l l ie r ,  «  V ie i l l e s  V ignes  » ,  2019

•	 Côteaux  du Lyonna i s ,  Rég i s  Descotes ,  «  P res t ige  » ,  2017 

•	 Mâcon Cha int ré ,  Pasca l  Ber th ie r ,  «  Les  Champs » ,  2018

•	 IGP Co l l ines  Rhodaniennes ,  Domaine F inon ,  «  V iogn ier  » ,  2018

•	 Menetou Sa lon ,  Domaine de Champar lan ,  2018 

•	 Pou i l l y  Fu i s sé ,  P ie r re  Vess igaud,  «  V ie i l l e s  v ignes  » ,  2017 

•	 Ru l l y ,  Château de Ru l l y ,  2016

•	 Sa in t  Péray ,  Ju l ien  P i lon ,  «  Les  Ma i sons  de  V ic tor  » ,  2018

•	 Santenay ,  Bachey  Legros ,  «  Sous  la  Roche » ,  2018

•	 Condr ieu ,  Domaine F inon ,  «  Symphonie  » ,  2016/2017

Vins Rosés

•	 IGP Pays  d ’Oc ,  Ma i son For tant ,  «  Mar in iè re  » ,  2019

•	 Côteaux  du Lyonna i s ,  Rég i s  Descotes ,  «  La  Ga l lée  » ,  2018

•	 Côtes  de  Provence ,  Château Mouresse ,  «  MMM »  ,  2018 /  2019

•	 Côtes  de  Provence ,  Château Léoube ,  2019 

23€ 

25€

29€

40€

Pétillants
•	 Per le  B lanche Rég i s  Descotes ,  Méthode Trad i t ionne l le

•	 Champagne Henr i  Dosnon

•	 Champagne La l l i e r ,  Cuvée R015 ,  Brut

•	 Champagne La l l i e r ,  Rosé ,  Grand Cru

30€

50€

70€

80€

Prix TTC Bouteille

Prix TTC Bouteille

Prix TTC Bouteille

Toutes  les  boute i l l e s  sont  d i spon ib les  en vente  à  empor ter  (pr i x  cav i s te )
L ’abus  d ’a lcoo l  es t  dangereux  pour  la  santé .  A  consommer  avec  modérat ion



CÔTES DU RHONE
•	 IGP Co l l ines  Rhodaniennes ,  P ie r re  F inon ,  «  Sy rah » ,  2018

•	 Côtes  du Rhône ,  Les  Aphi l l anthes ,  «  Rouge Carmin » ,  2019 

•	 Côteaux  du Lyonna i s ,  Rég i s  Descotes ,  «  P res t ige  » ,  2017 

•	 Sa in t  Joseph,  P ie r re  F inon ,  «  Les  Jouvence l les  » ,  2018

•	 Crozes  Hermi tage ,  Domaine du Co lombier  ,  «  P r imavera  » ,  2019

•	 Côteaux  du Lyonna i s ,  Rég i s  Descotes ,  «  L ’Archevêque » ,  2017 

•	 Vacqueyras ,  Château Les tours ,  «  Les  Pén i tents  » ,  2015 /  2016

•	 Côtes  du Rhône ,  Les  Aphi l l anthes ,  «  Avé  » ,  2005 	

•	 Sa in t  Joseph,  Ju l ien  P i lon ,  «  Rue des  Po i s sonn ier s ,  Par i s  18ème » ,  2018

•	 IGP V in  de  Seyssue l ,  Domaine Garon ,  «  Les  Jard ins  de  Rome » ,  2018

•	 Côtes  du Rhône ,  Les  Aphi l l anthes ,  «  Act ius  » ,  2005 

•	 Côte  Rôt ie ,  Domaine Garon ,  «  Les  T r io tes  » ,  2018

•	 Châteauneuf  du Pape ,  Arnoux e t  F i l s ,  «  Se igneur  de  Laur i s  » ,  2016

•	 Cornas ,  Ju l ien  P i lon ,  «  L ’é légance du Ca i l lou  » ,  2018

BEAUJOLAIS
•	 Côtes  de  Brou i l l y ,  Rober t  Per roud ,  «  Foudre  N°5  » ,  2018

•	 Morgon,  Laurent  Gauth ier ,  «  Les  Grands  Cras  » ,  2017 /  2018

•	 Moul in  à  Vent ,  Yohan Lardy ,  «  Les  Miche lons  » ,  2018

BORDEAUX
•	 Bergerac ,  L ’Anc ienne Cure ,  «  Jour  de  Fru i t  » ,  2018 

•	 Graves ,  Château Tréb iac ,  2017

•	 La lande de Pomero l ,  Château Per ron ,  2015 /  2016

•	 Margaux ,  Château Angludet ,  «  Réserve  » ,  2016

BOURGOGNES
•	 Bourgogne P inot  No i r ,  Jean C laude Bo i s se t ,  «  Les  Ursu l ines  » ,  2018

•	 	Mercurey ,  Domaine de Bressande ,  2017

•	 Santenay ,  Bachey  Legros ,  «  Les  Charmes  » ,  2018

•	 Côtes  de  Nui t s  V i l l age ,  Jean C laude Bo i s se t ,  «  Au C lou » ,  2014

•	 Maranges  1er  Cru ,  Château de Mercey ,  «  C los  Roussots  » ,  2015	

AUTRES RÉGIONS
•	 Corb ières ,  Château de Caragu i lhes ,  «  Les  Gourgoules  » ,  2017 

•	 	F ronton ,  Château de P la i sance ,  2016/2017 

•	 Ch inon,  Domaine de la  Nobla ie ,  «  Les  Ch iens  Ch iens  » ,  2017 	

•	 P ic  Sa in t  Loup,  Berger ie  du Capuc in ,  «  Dame Jeanne » ,  2018

•	 Saumur  Champigny ,  Château du Hureau ,  «  Tu f fe  » ,  2017 

•	 Ter rasses  du Larzac ,  C los  du Ser res ,  «  Les  Maros  » ,  2016 

23€

27€

28€

35€ 

36€

44€

45€

49€

52€

55€

59€

70€

78€

80€

Toutes  les  boute i l l e s  sont  d i spon ib les  en vente  à  empor ter  (pr i x  cav i s te )
L ’abus  d ’a lcoo l  es t  dangereux  pour  la  santé .  A  consommer  avec  modérat ion

Vins RougesCARTE DES VINS 

29€

32€

34€

30€

32€

51€

68€

34€

52€

55€

59€

62€

30€

36€

38€

40€

41€

42€

Prix TTC Bouteille

Toutes  les  boute i l l e s  sont  d i spon ib les  en vente  à  empor ter  (pr i x  cav i s te )
L ’abus  d ’a lcoo l  es t  dangereux  pour  la  santé .  A  consommer  avec  modérat ion



CARTE DES 
BOISSONS ET GRIGNOTAGES 

Sans Alcool

Alcools

Prix TTC 

5,00 €

5,00 €

25 cl : 2,00 €

25 cl : 2,00 €

25 cl : 3,00 €

20 cl : 3,50 €

33 cl : 3,50 €

 33 cl : 3,50 €

25 cl : 3,50 €

33 cl : 3,50 €

bouteille 1l : 4,50  €

bouteille 75 cl : 4,50  €

20 cl : 4,00 €

0,20 €

SOFTS
•	 S i rop à  l ’eau 

•	 L imonade

•	 Diabo lo

•	 Fuzetea 

•	 Coca

•	 Coca Zéro 

•	 Orangina 

•	 Per r ie r

•	 Eau Minéra le  P la te

•	 Eau Minéra le  Gazeuse

•	 Jus  de  Fru i t  Pa t r i ck  Font 

•	 Supp lément  S i rop ou Agrumes

BOISSONS CHAUDES
•	 Café

•	 Grand Café

•	 Décafé iné

•	 Café  A l longé

•	 Choco la t  Chaud

•	 Thé/ In fus ion

•	 Capucc ino

COCKTAILS SANS ALCOOL
•	 Café  Frappé

•	 V i rg in  Moj i to

2,00 € 

 4,00 € 

 2,00 € 

 2,00 € 

 4,00 € 

 4,00 € 

 4,50 €

BIERES A LA PRESSION
•	 Ninkasi blanche / blonde

•	 Ninkasi du Moment

•	 Panache 

•	 Demi Sirop

•	 Pinte Sirop

•	 Monaco

•	 Picon Bière

25 cl : 3,50 € / 50 cl : 7,00 €

25 cl : 4,00 € / 50 cl : 8,00 €

25 cl : 3,50 € / 50 cl : 7,00 €

 25 cl : 3,70 € 

50 cl : 7,20 €

25 cl : 3,70 € / 50 cl : 7,20 €

25 cl : 4,00 € /  50 cl : 7,50 € 

COCKTAILS 
•	 Moj i to

•	 Spr i t z

•	 Mar t in i  Ton ic

•	 Gin  Ton ic

•	 Cuba L ibre

9,00 € 

 7,00 € 

  7,00 € 

 7,00 € 

 8,00 €

Grignotages

•	 VOIR  ARDOISE DU RESTO

ALCOOLS FORTS  
•	 Vodka

•	 Whisky

•	 Rhum

•	 Tequila

•	 Supplément Sirop 

•	 Supplément Soft 

4 cl : 4,00 €

4 cl : 4,00 €

4 cl : 4,00 € 

4 cl : 4,00 €

0,20 € 

3,00 €

APERITIFS
•	 Anisé

•	 Mar t in i  Rouge/B lanc 

•	 K i r /Communard 

•	 Suze

•	 Por to/Campar i 

2,5 cl : 3,50 € 

 4 cl : 4,00 € 

 12 cl : 3,50 € 

6 cl : 5,00 € 

4 cl : 5,00 €

33 cl : 4,00 € 

BIERE BOUTEILLE 
•	 Ninkas i  No i re

DIGESTIFS  
•	 Rhum Arrangé 

•	 Mint  Jacou lot 

•	 Lemon Jacou lot 

•	 Char t reuse  Ver te 

•	 Verve ine 

•	 L iqueur  de  Po i re  

• 	 A lcoo l  de  Po i re

•	 Rhum Pa lma Mula ta  15 ans

•	 Rhum Ron Esc lavo 23 ans

•	 Whisky Aldelphi Private Stock Blend

•	 Whisky Ecossais The Jura 12 ans

•	 Cognac ,  Armagnac 

 4 cl : 6,00 €   /  Bouteille : 30,00€

  4 cl : 7,00 € 

  4 cl : 7,00 € 

  4 cl : 8,00 € 

  4 cl : 7,00 € 

 4 cl : 7,00 € 

  4 cl : 7,00 € 

  4 cl : 10,00 € 

  4 cl : 12,00 € 

  4 cl : 9,00 € 
  4 cl : 11,00 € 

  4 cl : 11,00 € 

L ’abus  d ’a lcoo l  es t  dangereux  pour  la  santé .  A  consommer  avec  modérat ion


